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Nombre Rffiponsable del Servicio:

Fecha lnic¡o Operación:

fdentificaclón

N" convenioA/isen riu, 73)5-rJ)f.S_ Nombre Asoc¡ado;

2. Ubicaclón

Looalidad:

Tel: c"l.' all-&l§11g$l_ correoEtecrónico: lOltórq\C{-lq?S*71}-/SPcui Ior; (r rOrh
(i-k4-*t 7SBamo: Lrt'ir,.:rüsrr-,- ALf, Direcc¡ón:

Eeneficiarios Autódzados por Plan de Compras: 3OO
3()(, No Personas Beneficiarias en Atención:

Total Asistsncia del Día: 7.€- L Total Histór¡co de Asistencia: I Z Ói?
7

3. Cobertura

Cobertura Diaria Contralada:

ftllvel de Cumpllmlento Na -¡v"1 d" Cr.pt**"

Apl¡ca los procedim¡entos de Planif¡cacíón alimentaria
y su implementáción en los servicios sociales (PCD-
PSS-017) coñ sus rsspecüvos protocolos, instrucl¡vos
y formatos asociados a estos y de acuerdo a lo
descrito en el anexo técnico.

úxü lmplementa el ciclo de menús, minuta patrón y

análisis del aporte nutricional para los distintos
grupos de edad deleminados por la SDIS,
cumpfiendo con Io d6úito para intorcambios dé
alimentos y suministrando las raciones a la
población beneficiaria, acorde con las
condiciones establecidas en el anexo técnico

CNCNAnffin

Manliene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario. las minutas patrófr, el ciclo de menús y
los documentos de análisis dÉ aporte nutriciónal a las
personas manipulaCoras de alimentos, asi como el
ciclo de menús y el menú del día para visualizaclón
de las personas benef.0ar¡as dei servicto.

CNCNAñtrn
Ofrece menús especiales en las lechas de
navidad y fin de año ccnforme Ios criler¡os
estableciCos por la Subdirección de Nntrición.

CNCNAtrrF

Péso Nelo

iienú lñgred¡en(es Requar¡do (kg) Ut¡l¡zado
lkol

Sopa o
cazuela

Cereal

Vsrdura o
ensalada

7rótnn 1,\ 4 tfi
-0:ryanu o,L-*
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Menú lngredientes
Requerido
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al lalento humano del Comedor Comunitario en ei procedimienlo Planificación Alimentaria y su rmplementación en
sociales cie Ia SDIS, ei Prócedimiento Abastecinriento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, ntanejo

patrón, c¡clo de menús, análisis nutIicionales, estandarización de utensilios y porcicnes seruidas. recepción de a¡imentos
de los cril€rios flrinimos de aceptación y rechazo; en los tlempos señalados en el ánexo lécnico.

F6cha: Estandarizacién:

üra O Lt ues OÁ ano 7fi7S
Fecha Recepc¡ón-Critéríos:

ota OZ rues QS ¡no ?.021a¡a Ab ues O5 eno Zr;?S

Proced¡miento:

Itl¡nuta Patrón:

-02 t'¡'"CiS lrio?(r7S ctb-ltJ

CNCNA

ENt]

d¿ Cumplimiento

Profesional en Nútrición y Dietétim particlpa en
de forlalecimiento técnico en toma
antlopométricas. sens¡bilización

nutricional y las demás prog¡amadas por

medidas anlropométr¡cas:
Á¡lu )1 ./\

Zt uu, o5 
^ño Zg;¿5

üía Mes

Clás¡ticac¡ón

Día Mes \eno\

de Nuirición

Nutr¡cióñ y Dietét¡ca:
V¡gilancia Nutric¡onal

CNCNA

g66¡6h2ora{n
6D¡5

¡gtoGrbZS

E nn

en Nutr¡ción y Dietét¡ca realiza
de dátos anlropométrcos dispo¡iendo

equ¡pos (ba¡anza d¡gital y tallÍmetro), en
seña¡adás eF ei anexü iécrlico.

Toma de datoe antropométricos:

\ L¡"" \ o*\-
§un16 rtq'

l(r i'
§1hJt-tc.v t\

c} echq

CNCNA

Mürl

y presenia el reporte de digitacióñ
sntropométritls en el sistema

de acuerdo con ls estabiecido en el ñüü de la Subdireccrón de Nut¡¡ción.
cof, malnutrición, atendrendo la linea

orientación y absdajB a ¡os CNCNAtrnE

con el acta de ¡nspección san¡üaria con enfoque de riesgo pam establecimientos de prepsEc¡ón de al¡mentos, emitida por la
sanitaria competente con conceplo sanitario favorable o favorable con requerimientos con iecha de expedic;ón inferior a un

) año. Cumple con las exigencias deiadas por la autoridad san¡laria en el acta. Si cuenta 6n concepto sanitar¡o superior a un (i )
el servicio se realiza en las instalaciones por primera vez el ASOCIADO realiza los trám¡tes coffespondientes a lá inscripcién

de la vis¡ta de ¡nspección, v¡g¡lancia y ffiñtrol frente a la autoridad sanitaria competente

oia:7O Mes: OS n¡o: Z0?S

6i,r-l-
No Acta: ti5ts I

'rü!1r \e-

ftó O?g
Porcentaje de cumplimiento:!L[ 9"

NAcNctrX

cumpl¡miento con lo establecrdo en Ia

de 2005 y denás nornlas concordantes

el INVIMA y la SDIS. Para el caso
cárnicos cumple rotulado de acuerdo

asr como l0s
Ministerioel Sáluddepor v

Decrcto 1 500 de 2007

úffiü e implementa plan de compras
en los formatos publicados en el SG

la SDIS con el cíclo de menús,
y grupos elarios en atención con su

cronograma. §e adquieren los
de aruerdo con los aspectos señalados

el ánexo tecn¡co numerál 5.1.3.2.1 Compra de

adquiere cárñicos, abarrotes, tubérculos,
verduras y lácteos pará las

su disponibilidad para nrínimo
dlas de operác¡ón y de acüerdo a

establecidas en el anex0 técñico.

ú)tü

Variable Nivel de Cumpl¡mi€nto

Vrriáblé Variahle Nivel dé Cumpllmienlo
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I
:ecn¡co

Nivel ds Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel ds Cumplim¡ento
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Variable Nivel de Cumplim¡ento

4

Cuenta con las fichas técnicas v conceptos sanitar¡os favorables o favorable con requerimrentos con fecha no superior un (1) ano
los proveedoi'es directos de pollo, pescado. carnrcos. leche v derivados v pulpas de fruta. Adicionalmente, pa ra pollo v ca rne
autorización sanitar¡a de acuerdo con el Decreto 150C de 2007 y para lácteos y derivados registro saniterio de acuerdo con
Resolución 719 de 2015. Si cuenla con conceptos sanitarios superiores a un (1) año, el ASOCIADO sollcita al proveedor o
los trámites correspondientes a la inscripción y solicitud de la visita de inspección, vigjlancia y cóntrol frent-^ a la autoridad

dejando evidencia de la geslión realizada

Alimento Proveedor Fecha Concepto
San¡tario

Concepto San¡tar¡a /Registro-Permisg

Pollo

Carne

Leche

Queso ? 0
Yogurt

Helado

q D

Huevos

Pescado

Pulpas
lLr

Variable

trüü

llr'w¡¡
) r i.rle ru

Nivel de Cumplimiento

15

con lo estábl('cido en la Resolución 2674 de 2013, capítulo Vll. adiculo 29 y demás normas vigentes relacionadas con
de alimentos y cuenta con las actas de inspección, vigilancia y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha
inferior a un (1) año. Los conceptos sanitaflos de los vehículos transpoiradores son acordes a Ia naturaleza de los

transporlar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

Variable

Al¡mento Prove€do¡

Gt¡T rr!

Placa vehículo Fecha Concepto San¡ta.ío Concepto

Pollo BrV 47'tr t3l 0 6 lt¡:l-L+ 'Fctlr¡trnl:l¡
Pescado fil,. -or- G5^4 / Lt I h<t Lc Izr,z ct É.;. rt, rL hl e

Carne lcr rrr¡ 8. ¡u +tT O G ¡OO I'|CI¿5 Frrvrl r r, blf
Leche Mr'rl r ñn Tr-rt «?.5 l4 t tl lZo?u I-r. wtr rc, b I C

Queso Hrr u rf. r t11 815 tLt /tt i?u1g Fc,ua, hl¡
['l- r.; trr6 fLl.t gll lLt I n l?b7q Trttn,(tt I':\r

Helado
\'\ oqrb -rLN g15 l4/ttl)¡?-Ü 'k¡¡üf ¡,ble

Crema de
leche Mo¡rc Trn «1$ lL+t n t ?D¿q 'C¡or¡flrr, Xlf

Huevos i't oqró J-]Z?C I os ilal 7v7q fevúr¡,hlr--
Pulpas Itc-,rtq ?ulor¡ 627 gocl t7l 03lz0'ZS fc.vurol¡ le.

müü

oaloLlTo?5

Nivel de Cumpl¡miento
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Apl¡ca el Procedimiento Abastecimienlo de alimentos (PCD-PSS-038I'e implemenla lo establecido en el lnstructjvo Recepción de
alimentos (INS-PSS-O12) publicado en el SG de la página web de la SDIS lunto con los formatos Recepción de alimentos (FOR-PSS-
230) y Control de entlada y salida de alimenlos asociados (FOR-PSS-236) de acuerdo con los aspectos señalados el anexo técnico

úBü

¡

3.2.2. Transporte de Alimentos

vosurt j

3.2.3. Recibo o Recepcíón de Alimentos
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3.2,4, Almacenamiento dé Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento Variabfe Nivel de Cumplimienlo

17

Los alimentos que requ¡eren cadena de frio son
almacenados en cond¡ciones de temperatura de
refrigeración no mayores a 4'C +|z.C o congelación
hasta -24"C y se implementa los formatos "Control de
temperature de equipos de refrigeración (FORPSS-
238) y Control de temperalura de equipos de
congelación (FOR-PSS-239,

Los alimentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que presenten
larqos periodos de vida útil se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar. sin presenoa de humedad y se ub¡can en
estanlerias de manera organizada.

c

N
NA

l8

Los alinrentos se rotulan con: Nombre del
a¡imento ,echa de ingreso. fecha de egreso o
fecha de vencimiento para produclos empacados,
número de lote cuando aplique. Para
almacenamiento de alimentos en refrigeradores y
congeladores. se evita la contaminación cruzada
y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietile¡o transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25'C). en un recipiente
plástico higienizádo, rotulado con la fecha de
venclmiento tomada del empaque origlnal

W ü
NA

tr

l9

El almacenam¡enlo de alimentos preparados como
ensaiadas y jugos del mismo día, se realiza en
recip¡entes de material higiénico sanitario. ceffados o
hermét¡cos y separados de los alimentos crudos, sin
ningún tipo de contacto y en diferentes
comPartime¡tos.

Éü
z0

No se evidencia alimentos vencidos o en mal
estado.
En caso de presentaase se aplica e impletnenta el
Prolocolo Desnatural¡zación de alrmentos (PTC-
PS5-026) vigente y lormatos asociados,
publicados en el SG de la págrna web de la SDIS:
conforme a las orientaciones técnicas
establecídas por la SDIS.

C

F ü
NA

Variablé Nivel de Cumplimiento

21

El pre-al¡stamiento de alimen(os se realiza apf¡cando los pa$s de: selección, clas¡ficación, hig¡enización, pelado, corte o piÉdo,
pesado de los álimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son tavados y desinfectados prev¡o a la preparac¡ón.

Se implementa la clas¡f¡ec¡ón de las tablas de picar de acuerdo co; los colores establec¡dos pam los prmesm de pr+alistam¡ento y
preparación de alimentos.

trüü
3.2.5. Preparación de los Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento V¿riable N¡vel de Cumplim¡ento

22

lmplementa lo establecido en el lnstructivo
Preparación de a¡imentos (INSPSS-o14) vigente y

formalos asociados, publicados en el SG de la página
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnrcos según lo estipulado efr anexo técnlco (en
refrigeración y no a cirorro de aqua, canecas con
agua o sometidos a ¡:roceso de cocción).

ñ ü ü
¿5

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y piÉdas el m¡smo día de
suministro.

La preparaci5n del .iugo o sorbete se realiza una
hora antes del serv¡do y no se incorporá bloques
de h¡elo o bolsas de leche congeladas a la

Preparac¡ón.

ñü
NA

Variables Nivel de Cumplimiento

24

Se garantiza las temperaturas de reftigeración (entre 2 a 4 'C +l-2 'c) y paa preparaciones con proceso de cocción se garantiza una
temperatura mayor a 65oC, desde el in¡c¡o hasla el final del serv¡cio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparación mínimo dos
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Al¡mentos Preparación del Dia

Cereal rrrn lechC.
1a6,5

- l-q,
] r, tl
c' ')
DirL

sti, t
l¿, )

Proteína

laürrntl¡úru rn or,l¡t buls6e)q. 
i Í0,

Ensalada o Verdura
?gpr nr' c ¡hr,rnfvrr': c

"r3reTubérculo o Plátano

rfglrnó.
' 

l?ocq-

--+rs+

,<r o rdsccra C[

o clr mc ng§ -

Draclc, 166,0 I 1
Bebida de Fruta

IPostre
I gr¿o''r d,ülrcrrrn^rif,8 l6rQ I

C

N
NA

T1 "C T2'C

Sopa o Cazuela
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3.2.6. Servido y Distribución de alimentos

Variable Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumpl¡mienlo
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Se asegura una presentación adecuada y aqradable
de cada una de las preparaciones y se rcaliza el
seruido de los alimentos. teniendo en cuenta los
utensiiios estandarizados y en menaje en buen
estado higienizado y secó con la entrega de cuchara
sopera, tenedor. cuchillo, cuchara de postre (cuando
se requiera) y servilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos)
y helado que hacen paile de los poslres a base de
frutas se adiciona en el momenlo del seruido, sobre
la porción individual.

trüü
26

Se garánl¡za a las personás benefíciarias el total
de los componentes del menú en el momento de
¡a entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
el ciclo de menús establecldo.

Cuentan con la autorización por parte de la SLIS
para la entrega de apoyo alimentario consumo de
alimentos en casa.

Adicional se garantlza que toda mujer que se
encuentre en período de gestación o lactancia
hasta los doce meses, que asista al Comedor
Comunitario reciba un apofte adicional de leche
de 200 cc o queso de 359.

E
NC NA

27

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, sino con el uso de utens¡llos como pinzas,
cucharas, trinches o tenedores. entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentos
calrentes servidos no perÍtanecen en tiempo de
espera por más de cinco minutos en la lÍnea de
setrido.

trüü
28

Las caracteristlcas organolépiicas de ¡as
preparaciones (color. sabor, aroma. consistencla)
son característicos en cada una de las
preparaciones listas para serv¡r.

ñüü

Var¡ables Nivel de Cumplimiento

2S

Se mantiene a disposición de las personas beneficrarias durante el tiempo de seruido, distribuc ón y consumo, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y ají triturado. para ser adicronados por las personas beneficiarlas de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote). E ü ü

3.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiológica del Servicio de Alimentación

30

Almacena las muestras diarias de allmentos
preparados de acuerdo con lo reqistrado en el
Formato Preparación de Alimentos y en Ios tiempos
estab¡ec¡dos en el anexo técnico.

Éüü
31

Permite Ia apllcación de pruebas microbiológ¡cas
establecidas por la normatividad nacjonal y las
demás requerdas por,a SDIS para los análisis a
item de ensayo de materias primas, productos
terminados, superfcres. frotis de manos de
personal manipulador de alimentos agua de
consumo y ctras pruebas microbiológicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS

&üü
z¿1 /$517ü"75

ft ¡a6lzuz5

32

Cumple con los requisitos microbiológ¡cos vigentes
de la normatividad nacional y ¡os demás requeridas
por la SDIS para los análisis a ítem de ensayo de
materias primas. productos terminados, superficies.
frotis de manos de personal manipulador de
alimentos. agua de consumo y okas pruebas
m¡crobiológlcas que sean tomadas por Ia SDIS o por
lerceros autorizados por la SDIS.

C

Eü
33

lmplementa las acciones correcllvas
subsanar los hallazgos qte se deriven

resultados no conformes de las pruebas
que sean tomadas por la SDIS

terceros autorizados por la SDIS

C

m
NA

Var¡able Nivel de Cumpl¡miento

34
Toma los ítems de ensayo necesar¡os, en caso de brote o evento epidemiológico relacionado con posible contaminación alimentaria o
enfermedad transm¡tida por alimentos - ETA. úüE

3.4. Prácticas H¡giénicas

Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento

35
Garantiza la aplicación de las Buenas Prácticas de l\4anufactura - BPful en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario,
asi como la aplicación de las normas de higiene. Iimpieza y desinfección para qarantizar la inocuidad de los alimentos. ú É ü
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Var¡able N¡vel de Cumplimiento
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Elabora e implementa el plan de capacitación continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento
de su vinculación a la ejecución del convenio, en cohereDcia con lo señalado en la Resolución 2674 de 2a13 y el anexo técnico.

Nombres y Apellidos Manipuladoras(es) de Al¡mentos
Fecha lnducc¡ón /

Fecha Capacitac¡ón

1 -ánoelrrc. l¿túeic c)q rñA DtD<
2

-Ar.i¡-oo Br.rJ n^rc¡urz oh lrtr t¡,t<
3

-[tarlv-=Ieia-sccc¡- o4 I ¡Í" lzr¡)l
4 §ciynrr Qoclo Ualprrc-ic, ñü tnat'?L7{.
5

6

7

o

CNCNA

^KIü
. cc,rxt pü(á
busttc¡ de Ef,f\4
ClLs ú/ rcor rt4"t
dc lr¡ Rl,ro¿*
ft¡J e inútur*
c{ad dr ott-
rner¡lr¿)

c6-g)
. Flt'r¡ cl¿
{;,evtrt rr»cn16
21t0¿l7dz5

Variable Nivel de Cumplim¡enlo
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El personal manipulador de alimentos cuenta con certificación médica en la cual conste la aptilud para manrpular a¡imentos, expedida
por un méd¡co que cuente con número de registro profesional: con vigencia inferior a un (1 ) año.

Nombres y Apell¡dos Manipuladoras(es) de Al¡mentos Fecha Cert¡ficado Médico

1 Rnqdlrrl, R tucff, 7f /lt )70v+
2 Corál.oc, R.q.) rrtu.>- '?2 tt\ l"r? q
3 AI¿rrlrl T.''ñ\F;-[, u ó1 ,f,§)7D2<
4 ,ietrnv €ucts Valenrta, i+ )D> lzv¡c,
5 c(trt'¡,i o l20rrr,rpz- f 6rrxrir.,.) 7-? t l\ l"rr)L4
6 fi.m)rr, Rer.ral crurrlrrr¡utrsh\ lsr0< r2rP(
7 Itct i ha r-r-'rrrrG (P--,cx"r.¿ h ie ) 7ci t\\ t2n7L+
8

\

É ü ü

Variable N¡vel de Cumpl¡miento

38

*

Socia¡¡za el Protocolo Lavado de N¡anos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SD¡S, con el talento humano contratado para
operaciÓn del Comedor Comunitario y las personas beneficiarias del servicio; mediante estrateg¡as didácticas ub¡cadas en
vlsibles del salón comedor, tales comor infografías, collages, habladores, frisos, entre otras: en los tíempos estabrlec¡dos.
Dispone de av¡sos o advertencias al personal man¡pulador que ¡nd¡quen el proceso de lavado de manos, ubicados en servic¡o
alimentos, área de consumo de alimentos y baños.

Varíable Nivel de Cumpl¡miento Variable

ñ
NC NA

N¡vel de Cumplimiento

39

Dispone de Ios muebles, equipos. utensilios y menaje
requeridos para Ia prestación del servicio en el
Comedor Comunltario conforme las especificaciones
señaladas en el anexo técnico, en cond¡ciones de
buen estado y func¡onamiento. Plato hondo y plato
pando es de acero ¡noxidable.

**Para los beneflciarlos que excapcionalmente
reciban la entrega de al¡mentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
recipientes herméticos (Ocho (B) en total por cada
parl¡cipante) y marcados de acuerdo con lo
establecido en el anexo técnico.

úEü
Cuenta con un plan de mantenim¡ento de equipos
preventivo y correctivo que contenga como
min¡mo: cronograma, hojas de vida de cada uno
de los equ¡posi donde se reflejen las
caracteríslicas del equipo, capacidad, fechas y
descripc ón de los mantenimientos-

CNCNA,ry[r
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Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nirel de Cumpl¡mienlo

41

en la jornada de fortalecintiento técnico
del l\lanual de buenas práct¡cas para

de pérdidas y desperdicios de
por la Subdirección de Nutrición y

correspondlente divulgación con el lalento
a la operáción del ComeCor Comunitario.

Fortalecim¡ento Nutric¡onista:

Z( v"" t \ eno ZOZS
Fortalecimionto Responsable Ssrvic¡o:

7.6 v.,05 
^ño 

7((ll

Ol u." Ob nno ?-oZS

Divulgación:

Éüü

c3-q)

42

seguimiento a 1a rmplementación
de acciones asociadas al N,4anual

prácl¡cas para la pre!,ención de
desperdicios de alimentos, mediante el

del fomato Control y medic¡ón
desperdicios de alimentos

y el reporte trimestral consolidado, a más
el tercer día Élendario de los meses
abr¡l, julio y octubre.

Füü

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

43

e implementa el Plan de Saneamiento
Comunltario cumpliendo con Ia Guia

de Saneam¡ento establecida por la

las áreas del Comedor Comunitario
en óptimas condiciones de

y desinfecc¡ón. lnstalaciones
la dotación requerida. Guantes, escobas
son identificados con el color definido

area.

de lntegración Social.
NA

W ü
44

se evidencia indicios o presencia de plagas,

-ze6
? r\+Olt;t
i t vzotq

o veciores.

-ra 
t-r¡.bt

,\e- l5

Fumigación:

l? ru""C( nno

C NC NA

E

N' Variáble N¡vel de Cumplimiento N" Nivel de Cumpl¡mientoVariable

45

a Ia superulslón o intervenloria
de ejecución del Componente
y Sa¡ubridaci, dentro de los primeros

días calendar¡o de cada mes, que dé cuenta

mención con sus respectivos soportes, de
los lineamienlos definidos por la SDIS

de los coñrpromisos del

úü
o5 r 06 llczs

46

con el factor de selección
adicionai para la contratáción
en nutrición y dietética. de
lineamientos técnicos. tiempos
establecidas por la SDIS; en caso

sido ofertado dentro del

los úüü

N" Variable N¡vel de Cumplimiento N¡vel de Gumplim¡entoVariable

47

cumplimiento con lo establec¡do en el
389 de 2009 y demás normas

lo cual no podrá recibir ni recaudar
voluntarios, cuotas de corresponsabilidad

pañicipación.

wu 48

estrictamenle las inslalaciones
Comun¡tario para el cumplimiento

del convenio. En estas. NO se
actividades de prosel¡tismo político,

ideológico, comercial o de
indol e.

ñü

El nÚmero de pereonas benefciar¡as registradas en él aplicat¡vo RAD es acorde al número de peÉooas benef¡c¡arias regisaadas en la glanilla de asistencia.

Hora de Registro Número Reg¡stro Asistenc¡as RAD Número Registro Asistencias Plan¡lla Comentar¡os

12m lGq ?ol fz3t)
J:3D1i00 p. m. 2.Y1. Zt+L

2:00 p. m.

3:00 p. m. ¿5L )--''1'
3:30 p. m.

Total

competitivo.

lnformación por parte de la Supervisión
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES 
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
24 

 
MES 

 
 06 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113351- CCCP 05-009 LA FISCALA 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7975-2025 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable: 1 

Descripción: No se aplica adecuada planificación 
alimentaria, dado que, al finalizar servicio, se genera un 
tiempo de espera, debido a que las albóndigas se agotan y 
se deben realizar, para completar el suministro. 

 

Variable: 11 

Descripción: No cumple con las exigencias dejadas por la 
autoridad competente en visita de inspección sanitaria del 
20/05/2025: 1.1 Se evidencia anjeos rotos en bodega. 

 

 

 X  
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Controlado 
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COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
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Variable: 12 

Descripción: Se evidencia carne de cerdo del proveedor 
Carnes Finas Cajicá, donde el rotulo está en contacto 
directo con el producto, sin contar con autorización de la 
entidad competente, adicional, rótulos de la carne para 
sopa, se encuentra adherido con cinta. 

 

Variable: 17 

Descripción: Equipo donde se almacena Fruver de color 
blanco horizontal y mixto, no registra temperaturas 
optimas, el primero 7°C y el mixto 8.1°C. 
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COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2025 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Variable:  13 

Descripción: No elabora de forma correcta los cálculos para la compra del alimento pepino cohombro, dado que se 
proyecta con el peso neto, lo cual no garantiza la cantidad requerida para suministro, (21.5 peso de compra, peso 
neto requerido 21.4). 
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Variable: 24 

Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad, en 
la primera toma, el queso doble crema registra 9.8°C, la 
ensalada 8.6°C, para la segunda toma, la ensalada registra 
12.1°C. 
 

Variable:  35 

Descripción: No se aplica buenas prácticas de 
manipulación, se evidencia pollo almacenado con yuca, 
luego queso porcionado con pollo; se coloca bandejas y olla 
con papa, encima de la caneca de residuos. Adicional, no se 
realiza cambio del menaje portable a los beneficiarios que 
consumen en casa los alimentos. 
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MENU SUMINISTRADO EN VISITA  

 

SEMANA N°   2    MENÚ:  8 

 

 

GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervisión 

 

ANDREA VARGAS LOZANO 

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


	110c47dc2e5bafbd24f698b55518e4a3796eddff9d97e99318473d8211cb6afa.pdf
	e808a416eb3da58df549a22e2924bb018c43cd165562cc58af89082b8cf72497.pdf
	110c47dc2e5bafbd24f698b55518e4a3796eddff9d97e99318473d8211cb6afa.pdf

